(REDFOX] I Cé

Bedienungsanleitung

Kuhltisch elektrisch GN 1/1 3 Tiiren
Pizza 230V
SP 903

2026-01-26 www.rmgastro.com



KUHLTISCH ELEKTRISCH GN 1/1 3 TUREN PIZZA 230V - SP 903 - 00012540

INHALTSVERZEICHNIS

1. KONFORMITATSERKLARUNG 3
2. TECHNISCHEDATEN 3
3.ELEKTRISCHE INSTALLATION UND PLATZIERUNG 3
4. SICHERHEITSMASSNAHMEN IM HINBLICK AUF DEN BRANDSCHUTZ 3
5.INSTALLATION 4
6. ANSCHLUSS DES ELEKTRISCHEN KABELSAN DASNETZ 4
7.ANWEISUNGEN FURDENGEBRAUCH 5
8. REINIGUNG UND WARTUNG 23

2026-01-26 2 www.rmgastro

com



KUHLTISCH ELEKTRISCH GN 1/1 3 TUREN PIZZA 230V - SP 903 - 00012540

1. KONFORMITATSERKLARUNG

Verordnung des Gesundheitsministeriums 38/2001 Slg. Verordnung 1907/2006/EC - REACH Regulation,
1935/2004/EC - Food contact regulation.

Die Produkte erfiillen die Anforderungen des §26 des Gesetzes Nr. 258/2000 in der jeweils giiltigen Fassung.
Die Produkte erfiillen die Anforderungen der RoHS-Richtlinie 2015/863/EU, 10/2011,517/2014, 2015/1094,

2015/1095.

Achtung: Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir direkte oder indirekte Schaden ab, die durch unsach-
gemale Installation, falsche Eingriffe oder Modifikationen, unzureichende Wartung, unsachgemafRe Ver-
wendung oder durch andere Ursachen entstehen, die in den Verkaufsbedingungen aufgefiihrt sind. Dieses
Gerat ist ausschlieBlich fiir den professionellen Gebrauch bestimmt und darf nur von qualifizierten Perso-
nen bedient werden. Teile, die nach der Einstellung vom Hersteller oder einem beauftragten Fachmann
gesichert wurden, diirfen vom Benutzer nicht verandert werden.

2. TECHNISCHE DATEN

Das Etikett mit den technischen Daten befindet sich auf der Seiten- oder Riickseite des Gerats. Bitte lesen
Sie vor der Installation den Schaltplan und alle folgenden Informationen im beigefiigten Handbuch.

Netzbreite [MM]

Nettentiefe [MM]

Nettohohe [MM]

Nettogewicht / kg]

Power Electric [KW]

Wird geladen

1365

1100

1100

130.00

0.300

230V /1N - 50 Hz

3. ELEKTRISCHE INSTALLATION UND PLATZIERUNG

Fur die ordnungsgemalfle Funktion und Platzierung des Gerats miissen alle vorgeschriebenen Normen fiir
den jeweiligen Markt eingehalten werden. Packen Sie das Gerat aus und priifen Sie, ob es wahrend des
Transports beschadigt wurde. Platzieren Sie das Gerat auf einer waagerechten Flache (maximale Uneben-
heit bis zu 2°). Kleine Unebenheiten konnen mit den verstellbaren Fiiflen ausgeglichen werden. Wenn das
Gerat so aufgestellt wird, dass es mit Mobelwanden in Kontakt kommt, miissen diese Temperaturen von
bis zu 60 °C standhalten. Die Installation, Einstellung und Inbetriebnahme missen von einer qualifizierten
Person durchgefiihrt werden, die fiir solche Arbeiten autorisiert ist, und dies gemaR den geltenden Nor-
men. Das Gerat kann entweder einzeln oder in Serie mit Geraten unserer Produktion installiert werden. Es
ist erforderlich, einen Mindestabstand von 10 cm zu brennbaren Materialien einzuhalten. In diesem Fall
mussen entsprechende MalRnahmen getroffen werden, um eine thermische Isolierung der brennbaren Te-
ile sicherzustellen. Das Gerat darf nur auf einer nicht brennbaren Oberflache oder an einer nicht brennba-
ren Wand installiert werden. Vom Hersteller oder seinem Vertreter gesicherte Teile des Gerats diirfen
von der Person, die die Installation durchfiihrt, nicht verandert werden.

4. SICHERHEITSMASSNAHMEN IM HINBLICK AUF DEN BRANDSCHUTZ

+ Die Bedienung des Gerats darf nur von erwachsenen Personen durchgefiihrt werden.

+ Das Gerat darf sicher und gemaR den geltenden Normen des jeweiligen Marktes verwendet werden.
Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung

Schutz vor Hitzeeinwirkung

+ Das Gerat muss so aufgestellt oder befestigt werden, dass es stabil auf einer nicht brennbaren Unterla-
ge steht oder hangt.

In einem Abstand von weniger als der Sicherheitsdistanz duirfen keine Gegenstande aus brennbaren Mate-
rialien in der Nahe des Gerats platziert werden. (Der Mindestabstand zwischen dem Gerat und brennbaren
Materialien betragt 10 cm.)

Tabelle: Brennbarkeitsstufe von Baumaterialien gemafd ihrer Klassifizierung

Brennbarkeitsstufe

Baumaterialien

A - nicht brennbar

Granit, Sandstein, Beton, Ziegel, Keramikfliesen, Putz
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Brennbarkeitsstufe Baumaterialien

B - schwer entflammbar Akumin, Heraklit, Lihnos, Itaver

C1 - schwer brennbar Laubholz, Sperrholz, Hartpapier, Resopal

C2 - mittel brennbar Spanplatten, Solodur, Korkplatten, Gummi, Bodenbelage
C3 - leicht brennbar Faserplatten, Polystyrol, Polyurethan, PVC

+ Die obige Tabelle enthalt Informationen zur Brennbarkeitsstufe von gangigen Baumaterialien. Gerate
mussen sicher installiert werden. Bei der Installation sind auferdem die entsprechenden Planungs-,
Sicherheits- und Hygienevorschriften zu beachten:

« Brandschutz von lokalen Geraten und Warmequellen
+ Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung
+ Schutz vor Hitzeeinwirkung

5. INSTALLATION

Wichtig: Der Hersteller Ubernimmt keinerlei Garantie fir Mangel, die durch unsachgemaRe Verwendung,
Nichtbeachtung der in der beigefiigten Bedienungsanleitung enthaltenen Anweisungen oder unsach-
gemalen Umgang mit den Geraten entstehen. Die Installation, Anpassung und Reparatur von Geraten
fur GroRBklichen sowie deren Demontage aufgrund moglicher Beschadigungen der Gaszufuhr diirfen au-
sschliefl3lich im Rahmen eines Wartungsvertrags durchgefiihrt werden. Ein solcher Vertrag kann mit einem
autorisierten Handler abgeschlossen werden, wobei technische Vorschriften, Normen sowie Vorschriften
fur die Installation, die Stromversorgung, den Gasanschluss und die Arbeitssicherheit einzuhalten sind.
Technische Anweisungen zur Installation und Einstellung sind AUSSCHLIESSLICH fir spezialisierte Tech-
niker bestimmt. Die folgenden Anweisungen richten sich an den fiir die Installation qualifizierten Techni-
ker, damit alle Vorgange so korrekt wie moglich und gemaR den geltenden Normen ausgefiuhrt werden
konnen. Alle Arbeiten im Zusammenhang mit der Einstellung usw. mussen ausschlieRlich bei vom Netz
getrennten Geraten durchgefiihrt werden. Sollte es notwendig sein, das Gerat unter Spannung zu halten,
ist aulRerste Vorsicht geboten. Der Typ des Gerats flir die Abzugsinstallation ist auf dem Typenschild ange-
geben und entspricht Geraten des Typs Al.

6. ANSCHLUSS DES ELEKTRISCHEN KABELS AN DAS NETZ

Installation der Stromzufuhr - diese Zufuhr muss separat abgesichert sein. Dies erfolgt durch einen passen-
den Leistungsschutzschalter mit einem Nennstrom, der von der Leistung des installierten Gerats abhangt.
Die Leistung des Gerats entnehmen Sie dem Typenschild auf der Riickseite (oder Seite) des Gerats. Der
angeschlossene Schutzleiter muss langer sein als die anderen Leiter. Schliel3en Sie das Gerat direkt an das
Netz an. Esist erforderlich, zwischen Gerat und Netz einen Schalter mit einem Mindestkontaktabstand von
3 mm zu installieren, der den geltenden Normen und Belastungsanforderungen entspricht. Der Schutzle-
iter (gelb-griin) darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden. Gerate, die fiir den Anschluss an
eine Steckdose vorgesehen sind, durfen nur angeschlossen werden, wenn die Steckdose ordnungsgemal}
abgesichertist. In jedem Fall muss das Netzkabel so verlegt werden, dass es an keiner Stelle eine Tempera-
tur erreicht, die 50 Grad Uber der Umgebungstemperatur liegt. Bevor das Gerat an das Netz angeschlossen
wird, muss sichergestellt werden:

+ Der vorgeschaltete Leistungsschutzschalter und die interne Verkabelung halten die Strombelastung
des Gerats aus (siehe Typenschild).

+ Die Stromversorgung ist mit einer wirksamen Erdung ausgestattet, die den Normen des jeweiligen
Marktes und den gesetzlichen Vorgaben entspricht.

+ Die Steckdose oder der Schalter in der Stromzufuhr sind gut vom Gerat aus zuganglich.
+ Das elektrische Anschlusskabel des Gerats besteht aus 6lbestandigem Material.

Wir lehnen jegliche Verantwortung ab, wenn diese Normen nicht eingehalten werden oder die oben
genannten Grundsitze verletzt werden. Vor der ersten Inbetriebnahme muss das Gerat geman der
Anweisungen im Abschnitt ,,Reinigung und Wartung* gereinigt werden. Das Gerat muss iiber eine
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Schraube mit Erdungssymbol geerdet werden.

« Stecken Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose und ziehen Sie ihn nicht durch

Ziehen am Netzkabel heraus!

+ Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosen.
« Der Netzanschlusspunkt darf maximal die folgende Impedanz aufweisen: ZMAX = 0,042 + j 0,026

Q fiir Phasenleiter und 0,028 +j 0,017 Q fiir den Neutralleiter.

Produkttyp AuRere Abmessungen | Temperatur des gekiihlten | Weiterleiten Leistungsaufnahme
(cm) Raums(oC) (V/Hz) (w)

S-900 90x70x85h +2/+8 230/50 250

SP-902 90x70x85h +2/+8 230/50 250

SP-903 136,5x 70 x 85 Zoll +2/+8 230/50 300+ 200

ST-902 90x70x85h +2/+8 230/50 250

ST-903 136,5x 70 x 85 Zoll +2/+8 230/50 350

SZ-902 90x70x85h +2/+8 230/50 240

VSCH - 120 120 x 38 x 40 Zoll -2/+8 230/50 340

VSCH - 150 150 x 38 x 40 Zoll -2/+8 230/50 340

AnschliefRen des Netzkabels an das Stromnetz

Installation der elektrischen Versorgung - diese Versorgung muss separat abgesichert werden. Dies ge-
schieht durch einen geeigneten Schutzschalter, dessen Nennstrom von der Leistungsaufnahme des in-
stallierten Gerats abhdngt. Uberpriifen Sie die Wattzahl des Gerats auf dem Typenschild an der Seite des

Gerats.

Das angeschlossene Erdungskabel muss langer sein als die anderen Leiter. Wenn Sie das Gerat direkt an
das Stromnetz anschlief3en, mussen Sie unbedingt einen Schalter mit einem Mindestabstand von 3 mm
Abstand zwischen den Kontakten, der den geltenden Normen und Belastungen entspricht. Die Erdun-
gsleitung (gelb-griin) darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden. Schlieflen Sie das fiir den
Anschluss an eine Netzsteckdose vorgesehene Gerat an, wenn die Steckdose Uber einen ausreichenden

Schutz verfiigt.

In jedem Fall muss die Zuleitung so verlegt werden, dass sie zu keinem Zeitpunkt eine Temperatur von 50
grad hoher als die Umgebung. Bevor das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird, muss zunachst si-

chergestellt we

- der Versorgungsschutzschalter und die interne Verkabelung der Strombelastung des Gerats standhalten

rden, dass:

(siehe Matrixetikett)

- die Verteilung ist mit einer wirksamen Erdung gemaf3 den Normen (CSN) und den gesetzlich vorgeschrie-
benen Bedingungen ausgestattet

- die Steckdose oder der Schalter in der Zuleitung vom Gerat aus leicht zuganglich ist

Wir lehnen jede Haftung flir den Fall ab, dass diese Standards nicht eingehalten werden, und flir den Fall

eines VerstolRes gegen die oben genannten Richtlinien.

Vor dem ersten Gebrauch mussen Sie das Gerat reinigen, siehe Kapitel "Reinigung und Wartung". Das Gerat

muss geerdet sein mit einer Schraube mit Erdungsmarkierung.

7. ANWEISUNGEN FUR DEN GEBRAUCH

Achtung! Bevor Sie das Gerat benutzen, miissen Sie die Schutzfolie von der gesamten Oberflache entfer-

nen und sie dann mit Wasser und Spulmittel gut abwaschen und mit einem feuchten Tuch abwischen.

Die Kuhlvitrine muss aus den mitgelieferten Teilen zusammengebaut werden. Gastro-Behalter sind nicht

enthalten, sondern missen bestellt werden!
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Schlief3en Sie den Kiihltisch oder die Vitrine an das Stromnetz an und schalten Sie den Hauptschalter ein.

Lesen Sie die Anweisungen im Handbuch sorgfaltig durch, um die Parameter einzustellen.

ELIWELL-Bedienfeld - Temperatureinstellung

Driicken Sie die Set-Taste und lassen Sie sie sofort wieder los. Die Meldung Set erscheint auf dem Bildschi-
rm. Dricken Sie die Set-Taste erneut. Um den eingestellten Wert zu andern, driicken Sie die Tasten UP und
DOWN innerhalb von 15 Sekunden und bestatigen Sie den entsprechenden Wert mit der Taste fnc.

Der Benutzer verfuigt Giber ein Display und 4 Tasten zur Steuerung des Geratemodus und zur Programmie-
rung des Gerats. Beim Einschalten fuhrt das Gerat einen Test der Kontrollleuchten durch: Das Display und
die Kontrollleuchten blinken einige Sekunden lang, um ihre korrekte Funktion zu tiberprifen. Das Gerat

verfligt iber zwei Hauptmenus. Fehler im Geratebetrieb und das Menu "Programmierung'".

WARNUNG ! ES IST VERBOTEN, GEGENSTANDE MIT EINER TEMPERATUR VON MEHR ALS 100°C AUF DIE
OBERFLACHE DER KUHLTISCHE ZU LEGEN. ES BESTEHT DIE GEFAHR, DASS SICH DIE OBERE PLATTE AUS-
BEULT!

2026-01-26
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A) Taste UP

B) Taste DOWN

C) fnc-Taste

D) Tastensatz

Durchsuchen von Menlipunkten
Erhoht Werte
Aktiviert die manuelle Abtauung

Menupunkte durchsuchen
Reduziert Werte
Programmierbar mit Parameter

ESC-Funktion
(Verzicht oder Annullierung)
Programmierbar mit Parameter

Zugriff auf den gewiinschten Wert
Zugang zu den einzelnen Menus
Bestatigung des Auftrags
Alarmsignalisierung (falls vorhanden)
verfugbar)
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Programmierung

Die Programmierung des Gerates ist in einzelnen Menis organisiert. Der Zugang zu diesen erfolgt durch Dric-
ken und sofortiges Loslassen der Taste "set" (Menu "Betriebsstorungen flirmaschine") oder durch Driicken

der Taste "set" flir mehr als 5 Sekunden (Menu "Programmierung").

Um auf die einzelnen Registerkarten zuzugreifen, die durch die entsprechende Beschriftung dargestellt wer-
den, muss die Taste "set" einmal gedriickt werden. An dieser Stelle ist es moglich, den Inhalt einer der Regi-
sterkarten einzusehen, diesen zu andern oder die darin enthaltenen Funktionen zu nutzen.

Wenn Sie die Tastatur des Bedienteils langer als 15 Sekunden nicht benutzen (Timeout) oder wenn Sie die
Taste "fnc" einmal driicken, wird der zuletzt angezeigte Wert bestatigt und die vorherige Anzeige kehrt zurtick.

ELLIWELL-Bedienfeld (Abb.

el el o

Menu fur Betriebsstorungen des Gerats

E) Kompressor

Leuchtet auf, wenn der Kompressor
eingeschaltet ist,

blinken  bedeutet Verzogerung,
Schutz

oder Aktivierung blockiert

F) Abtauen
Beleuchtet zeigt Abtauen an

in Betrieb, Blinken zeigt die Aktivie-
rung an, uber manuelle oder digita-
le Eingabe

G) Alarm

Leuchtet zeigt einen aktiven Alarm
an, blinkt zeigt an, dass der Alarm-
ton ausgeschaltet ist

Um das Menl "Geratestorungen" aufzurufen, driicken Sie kurz die Taste "Set" und lassen Sie sie wieder
los. Wenn keine Alarme vorhanden sind, erscheint die Meldung "Set". Mit den Tasten "UP" und "DOWN"
konnen Sie die anderen Registerkarten des Menus durchblattern: -Pb1: Registerkarte fiir den Fuhlerwert 1

und -Set: Registerkarte fuir den gewlinschten Einstellwert.

Einstellung des gewlinschten Wertes

Rufen Sie das Menu "Geratestorungen" auf, indem Sie die Taste "Set" driicken und sofort wieder loslassen.
Es erscheint das Etikett der Registerkarte "Set". Driicken Sie erneut die Taste "Set", um den gewuinschten
Wert anzuzeigen. Der gewlinschte Wert wird auf dem Display angezeigt. Um den gewiinschten Wert zu
andern, innerhalb der nachsten 15 Sekunden die Taste "UP" oder "DOWN" driicken. Wenn der Parameter

LOC =y ist, kann der gewulinschte Wert nicht geandert werden

2026-01-26
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Probe abgebildet

Driicken Sie die Taste "set", bis die entsprechende Meldung auf dem Display erscheint. Der dieser Meldung
zugewiesene Wert wird angezeigt.

Menu Programmierung

Um das Menu "Programmierung" aufzurufen, driicken Sie die Taste "set" langer als 5 Sekunden. Nach der
Eingabe wird das Passwort PASSWORD fiir den Zugang abgefragt (Parameter "PA1") und anschlieRend
erscheint die Bezeichnung der ersten Registerkarte. Mit den Tasten "UP" und "DOWN" die anderen Re-
gisterkarten durchblattern, die Taste "set" driicken und loslassen, um den Parameter zu andernmit den
Tasten "UP" und "DOWN" den gewiinschten Wert eingeben, mit der Taste "set" bestatigen und dann zum
nachsten Parameter Gibergehen.

PASSWORD (Kennwort)

Das Passwort "PA1" ermdglicht den Zugriff auf die Programmierparameter. Bei der Standardkonfiguration
wird kein Passwort eingegeben. Zur Aktivierung und Zuweisung eines Wertes auf der mit "diS" gekennze-
ichneten Registerkarte ist das Menu "Programmierung" aufzurufen. Ist das Passwort aktiviert, erscheint es
beim Aufrufen des Menis "Programmierung".

Manuelle Aktivierung des Abtauzyklus

Um den Abtauzyklus manuell zu aktivieren, halten Sie die Taste "UP" langer als 5 Sekunden gedriickt. auf
dem Display des Gerats die Meldung E1.

Verwendung der COPY CARD

Die Copy Card ist ein Zubehorteil, das an den seriellen TTL-Anschluss angeschlossen wird und eine schnel-
le Programmierung der Gerateparameter ermoglicht. Gehen Sie wie folgt vor:

Format

Diese Anweisung kann zum Formatieren der COPY CARD verwendet werden; dieser Vorgang sollte bei der
ersten Verwendung durchgefiihrt werden. Hinweis: Wenn die COPY CARD programmiert ist, werden bei
Verwendung des Parameters "Fr" alle eingegebenen Daten geldscht. Dieser Vorgang ist nicht umkehrbar.
Hochgeladen von

Dieser Vorgang dient zum Laden der Programmierparameter aus dem Gerat.

Herunterladen

Dieser Vorgang dient dazu, Programmierparameter in das Gerat zu laden. Rufen Sie dazu die Registerkarte
"FPr" auf und wahlen Sie je nach Einzelfall "UL" "dL" oder "Fr". Bestatigen Sie durch Driicken der Taste

"set". Wird der Vorgang ausgefiihrt, erscheint die Meldung "y", tritt ein Fehler auf, erscheint "n".
Blockierung der TASTATUR

Das Gerat bietet auch die Moglichkeit, die Tastatur zu deaktivieren, indem der Parameter "Loc" entspre-
chend programmiert wird (siehe Registerkarte mit der Bezeichnung "diS"). Wenn die Tastatur deaktiviert
ist, istesimmer noch moglich, durch Driicken der Taste "set" auf das Menui "Programmierung" zuzugreifen.
Aufderdem ist es moglich, den gewiinschten Wert anzuzeigen.

Diagnose
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Alarme werden immer durch ein akustisches Signal (falls im Gerat vorhanden) und durch eine LED-Le-
uchte, deren Symbol dem Alarm entspricht, signalisiert.

Ein Alarm des defekten Thermostatfiihlers (Flihler 1) wird direkt auf dem Display des Gerats durch die Mel-
dung E1 angezeigt.

Mechanische Montage

Das Gerat ist fur den Schalttafeleinbau vorgesehen. Erstellen Sie eine 29 x 71 mm grofRe Bohrung, setzen
Sie das Gerat in die Bohrung ein und befestigen Sie es mit den mitgelieferten Klammern. Installieren Sie
das Gerat nichtin Umgebungen, in denen der Feuchtigkeits- und/oder Schmutzgrad zu hoch ist - das Gerat
ist nur flir normal verschmutzte Umgebungen geeignet. Sorgen Sie fiir Belliftung in der Nahe der Kiihlun-
gsoffnungen des Gerats.

Anschluss von elektrischen Stromleitern

Achtung! Der Anschluss an die Stromleitungen darf nur nach dem Ausschalten des Gerates erfolgen. Das
Gerat verfugt Gber eine Schiene mit Schraubklemmen zum Anschluss von elektrischen Kabeln mit einem
maximalen Durchmesser von 2,5 mm2 (bei elektrischen Anschliissen ist immer nur ein Draht pro Klemme
vorhanden). Die Leistungsaufnahme der Klemmen entnehmen Sie bitte dem Gerateetikett.

Die Relaisausgénge sind stromlos. Uberschreiten Sie nicht den maximal zuléssigen Strom, fiigen Sie bei
hoherer Leistung einen geeigneten Adapter hinzu. Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit den
Gerateparametern Ubereinstimmt. Bei Versionen mit 12 V-Versorgung muss die Versorgung uber einen
Sicherheitstransformator erfolgen, der mit 250 mA abgesichert ist. Die Sonden weisen keine speziellen
Anschlusspole auf und kdnnen mit einem normalen zweiadrigen Kabel verlangert werden (dabei ist zu
beachten, dass die Verlangerung der Sonden die EMV beeintrachtigt). der Sonden das EMV-Verhalten des
Gerats beeinflusst, der Kabelanschluss muss mit besonderer Sorgfalt vorgenommen werden).

Die Sondenkabel, die Stromversorgungskabel und das Kabel der seriellen TTL-Schnittstelle sollten getren-
nt von den Stromkabeln verlegt werden.

Entsprechende Verwendung

Geratesteuerung - CAREL-Panel
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A
Driicken Sie die Taste O fur 3 Sekunden, um das Gerat zu star-
ten. Nach

beim Einschalten zeigt das Display die aktuell gemessene Tempe-
ratur an

mit einer Temperatursonde des gekiihlten Raums.

Wenn das Licht leuchtet Wenn sie nicht aufleuch-
@ Der Kompressor ist in Kompressor lauft nicht
% Das Geblase ist in Lifter lauft nicht
% Die Abtauung findet statt Das Abtauen findet nicht
AUX Die Ausgabe ist verfligbar Ausgang ist nicht verfligbar
Q Alarmsignalisierung Storungsfreier Bet-
i
Beschreibung der Schaltflachen Schalten Sie das Gerat fiir mehr als 3 Se-

kunden ein oder aus. Bei weniger als 3
Sekunden bewegen Sie sich im Menu oder
erhohen den Wert.

Schalten Sie die Abtauung fur mehr als
3 Sekunden ein oder aus. Bei einer Dau-
er von weniger als 3 Sekunden, bewegen

& SR e RGN TR D aYS

weniger als 3 Sekunden an. Bei mehr als 3
Sekunden dient sie als Menlieintrag.
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Andern der Temperatureinstellung

Driicken Sie die SET-Taste, die eingestellte Temperatur blinkt. verwenden Sie die Pfeiltasten, um die Tempera-
tur auf die gewiinschte Temperatur einzustellen. Driicken Sie zum Bestatigen erneut auf die SET-Taste.

Manuelle Abtauung

L]
Driicken Sie die Taste ¥ o langer als 3 Sekunden, um den Abtauvorgang zu starten.

Verwenden Sie keine Tasten und Tastenkombinationen, die nicht in dieser Anleitung beschrieben sind. Sie
konnten versehentlich das Steuergerat umprogrammieren oder einen wichtigen Parameter andern, der fir
den korrekten Betrieb des Gerats notwendig ist. Alle anderen Funktionen, die nicht in diesem Handbuch be-
schrieben sind, dirfen nur von einem spezialisierten Techniker verwendet werden.

:1' Glanzend Kompressor in Betrieb
:1' Blinkend Verzogerter Startmodus
_'IEE Glénzend Der Abtauvorgang findet statt
W
’IEE Blinkend Verzogertes Abtauen
Wy
Einschalten der Beleuchtung. Wenn Sie diese Taste langer als 6 Sekunden driicken, beginnt die Abtau-
¥ ung. Wenn
wenn Sie diese Taste wahrend des Abtauprozesses erneut langer als 6 Sekunden driicken, wird der
Abtauprozess

wird er unterbrechen. Bitte beachten Sie, dass dies nur fiir das Modell SF -102 gilt.

E Anzeige der eingestellten Temperatur.
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Temperaturdnderung nach oben.

Temperaturveranderung nach unten.

Wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird, schaltet sich das Display automatisch ein und zeigt
die aktuelle, vom Temperaturfiihler erfasste Temperatur an.

Andern der Temperatureinstellung

Driicken Sie die SET-Taste. Die aktuell eingestellte Temperatur wird angezeigt. Der eingestellte Wert kann
durch Driicken der Auf-/Ab-Taste gedandert werden. Um die neu eingestellte Temperatur zu speichern,
driicken Sie erneut die SET-Taste. Wenn Sie die neue Temperatur nicht durch Driicken der SET-Taste fiir 6
Sekunden bestatigen, schaltet das Display automatisch in den aktuellen Temperaturanzeigemodus.

Manuelle Abtauung - gilt nur fiir SF-102

Wenn Sie diese Taste

-'5?‘1- langer als 6 Sekunden driicken, beginnt der Abtauvorgang. Wenn Sie diese Taste

wahrend des Abtauprozesses erneut langer als 6 Sekunden driicken, wird der Abtauprozess unterbrochen.

Anzeige der aktuellen Verdampfertemperatur

r—

Driicken Sie die Taste = fiir mehr als 6 Sekunden, wird die aktuelle Verdampfertemperatur angezeigt.
Nach 6 Sekunden kehrt das Display automatisch zur Anzeige der aktuellen Kihlraumtemperatur zuruck.

Verwenden Sie keine Tasten und Tastenkombinationen, die nicht in dieser Anleitung beschrieben sind.
Sie konnten versehentlich das Steuergerat umprogrammieren oder einen wichtigen Parameter andern,
der fur den korrekten Betrieb des Gerats notwendig ist. Alle anderen Funktionen, die nicht in diesem Han-
dbuch beschrieben sind, diirfen nur von einem spezialisierten Techniker verwendet werden.

e
=

¥+ Glanzend Kompressor in Betrieb
_&_:

:1' Blinkend Programmiermodus
L
.i-}!c Glénzend Der Abtauvorgang findet statt
W
."l_aﬂ Blinkend Programmiermodus
Wy

Glanzend Temperatur-Alarm

Beschreibung

der Schaltflachen

5

Beleuchtung einschalten - nur wenn das System aktiviert und angeschlossen ist.
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Manuelle Abtauung starten.

Anzeige der eingestellten Temperatur.

Temperaturanderung nach oben.

Temperaturveranderung nach unten.

Anzeige ein/aus - gilt fiir die Einstellung, wenn sie nach dem Anschluss nicht automatisch startet.

EKEE&

Wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird, schaltet sich das Display automatisch ein und zeigt
die aktuelle, vom Temperaturfiihler erfasste Temperatur an. Ist dies nicht der Fall, liegt dies an einer an-

deren Parametereinstellung und ist kein Fehler. Um das Display einzuschalten, driicken Sie die Taste
. Bei dieser Einstellung kann das Display durch wiederholtes Driicken dieser Taste ausgeschaltet werden
- auf dem Display erscheint die Meldung "OFF".

WARNUNG: Lasten, die an die Ruhekontakte des Gerats angeschlossen sind, bleiben immer unter Span-
nung, auch wenn sich das Display im OFF-Modus befindet.

Andern der Temperatureinstellung

Halten Sie die SET-Taste fir mehr als 2 Sekunden gedriickt. Die aktuell eingestellte Temperatur wird ange-
zeigt und die oC-Anzeige blinkt. Der eingestellte Wert kann durch Driicken der Auf-/Ab-Taste fiir 10 Sekun-
den geandert werden. Die neu eingestellte Temperatur wird durch erneutes Driicken der SET-Taste gespe-
ichert oder automatisch gespeichert, wenn die SET-Taste nicht innerhalb von 10 Sekunden gedruickt wird.

Manuelle Abtauung

Driicken Sie die Taste und halten Sie sie langer als 2 Sekunden gedriickt, um das Abtauen zu starten.

So sperren und entsperren Sie die Tastatur

Driicken Sie die Tasten ." und .: gleichzeitig fur mindestens 3 Sekunden , Driicken Sie die Tasten
und gleichzeitig fir mindestens 3 Sekunden

dricken, erscheint POF und die Tastatur wird gesperrt. In diesem Modus konnen Sie nur den aktuellen

temperatur. Um die Tastatur zu entsperren, driicken Sie die Tasten ." und .= gleichzeitig flr minde-
stens 3 Sekunden, die

pOn und das Tastenfeld wird entsperrt.

Verwenden Sie keine Tasten und Tastenkombinationen, die nicht in dieser Anleitung beschrieben sind. Sie
konnten versehentlich umprogrammieren

oder einen wichtigen Parameter andern, der fiir den korrekten Betrieb des Gerats erforderlich ist. Alle an-
deren
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funktionen, die nicht in diesem Handbuch beschrieben sind, sind ausschliel3lich fiir den Fachmann be-
stimmt.

Geratesteuerung - Bedienfeld SF-101 und SF-102
Bedeutung der einzelnen LED-Symbole

Zur Aufrechterhaltung der Sicherheit muss das Gerat vorschriftsmalig installiert und verwendet werden.
Esist besonders darauf zu achten, dass die stromflihrenden Teile des Gerats unter normalen Bedingungen
unzuganglich sind.

Das Gerat muss je nach Verwendung in geeigneter Weise vor Wasser und Staub geschiitzt werden und darf
mit Ausnahme der Frontplatte nur unter Verwendung von Werkzeug zuganglich sein.

Das Gerat ist fiir den Einbau in ein Haushaltsgerat und/oder ahnliche Kiihlanwendungen geeignet und
wurde auf der Grundlage der europaischen Normen auf Sicherheitsaspekte gepriift.

Sie wurde als geheim eingestuft:

(a) in Bezug auf die Bauart als automatische elektronische Steuereinrichtung zum Einbau in eine unabhan-
gige Halterung

(b) in Bezug auf die automatischen Funktionsmerkmale als Steuereinrichtung mit Betatigungseinrichtun-
gen, die dem Typ 1 B entsprechen

(c) als Gerat der Klasse A in Bezug auf die Software-Strukturklasse
Verbotene Verwendung

Jegliche Verwendung, die von der angegebenen Verwendung abweicht, ist verboten. Wir weisen darauf
hin, dass Relaiskontakte anfallig in Bezug auf Funktionalitat und Fehlfunktionen sind: alle Sicherheitse-
inrichtungen, die im Zusammenhang mit den Vorschriften der das Gerat betreffenden Normen eingebaut
werden oder die der gesunde Menschenverstand hinsichtlich der Sicherheitsanforderungen vorschreibt,
mussen aulRerhalb des Gerats angebracht werden.

Dixell-Bedienfeld

Das Modell Dixell 32x74 mm ist ein mikroprozessorgesteuerter Regler, der sich besonders fiir Anwendun-
gen mit normalen Temperaturen eignet. Er ist mit einem Relaisausgang flr die Verdichtersteuerung und
einem Eingang fiir einen PTC- oder NTC-Temperaturfiihler ausgestattet. Das Gerat verfiigt aulRerdem tiber
einen Digitaleingang flir die Alarmmeldung oder die Auslosung der Abtauung. Das Gerat kann vollstan-
dig mit speziellen Parametern konfiguriert werden, die einfach liber das Tastenfeld programmiert werden
konnen.

Kompressor

Die Regelung erfolgt in Abhangigkeit von der vom Thermostatfiihler gemessenen Temperatur, die eine
positive Differenz zum Sollwert aufweist.

Der Kompressor schaltet sich ein, wenn die Temperatur iber die Summe aus Sollwert und Hysterese an-
steigt. Wenn die Temperatur auf den Sollwert sinkt, schaltet der Verdichter wieder ab. Bei einem Ausfall
des Thermostatfiihlers wird die Start- und Stoppzeit des Verdichters durch die Parameter "COn" und "COF"
bestimmt.

Abtauen

Das Abtauen erfolgt durch einfaches Anhalten des Verdichters. Der Parameter "ldF" regelt das Intervall
zwischen den Abtauzyklen und der Parameter "MdF" regelt die Dauer der Abtauung.
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Steuerung auf der Vorderseite

SETZEN Beleuchtung einschalten - nur wenn das System aktiviert und angeschlossen ist.
::E(DEF) Manuelle Abtauung starten.
4. (uP) Anzeige des letzten Alarmstatus.

Im Programmiermodus kann man sich damit durch die Parameterliste bewegen und den angezeigten
Wert erhéhen.

o (AB) Anzeige des letzten Alarmstatus.
Gedriickt halten, um den zusatzlichen Ausgang einzuschalten. Im Programmiermodus kdnnen Sie mit
dieser Taste durch die Parameterliste gehen und den angezeigten Wert verringern.

Tastenkombinationen

P Sperren und Entsperren der Tastatur.
SET + v Rufen Sie den Programmiermodus auf.

SET + A Zurtick, um den Wert der Raumtemperatur anzuzeigen.

2026-01-26 15 www.rmgastro.com
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Die Funktion der Bedienelemente wird in der folgenden Tabelle
beschrieben

.’:#E Glanzend Kompressor lauft

:-‘iti Blinkend Programmiermodus (wenn blinkend )
Rickfallverzogerung fiir Mindestzyklus

’,‘-I": Glanzend Abtauen im Gange

()

7:’2': Blinkend Programmiermodus (wenn blinkend b

e tur-A
NG VON TEMPERATURALARMEN (HACCP-FUNKTION)

Anzeige von Alarm, Lange und erreichter Max/Min-Temperatur

Wenn die Alarmleuchte ((‘!))) leuchtet, wird der Alarm protokolliert. Um den Alarmtyp, die erre-
ichte Hochst- und Mindesttemperatur und die Alarmdauer anzuzeigen, gehen Sie wie folgt vor:

1. Driicken Sie die Taste oder

2. Auf dem Display erscheint die Meldung "HAL" fiir den oberen Temperaturalarm oder "LAL" fiir
den unteren Temperaturalarm, gefolgt von der erreichten Maximal- (Minimal-) Temperatur. An-
schlieRend wird die Meldung "tiM" (tiMe) angezeigt, gefolgt von der Dauer in Stunden und Minu-
ten.

3. Das Gerat zeigt dann die gemessene Temperatur an
Hinweis: Wenn der Alarm weiterhin besteht, zeigt der Parameter "tiM" die Teillange an.
Hinweis: Ein Alarm wird aufgezeichnet, wenn sich die Temperatur wieder normalisiert.

So loschen Sie einen aufgezeichneten oder noch aktiven Alarm

1. Driicken Sie im Alarmanzeigemodus die SET-Taste langer als 3 Sekunden, bevor der aufgezeich-
nete Alarm angezeigt wird (die Meldung rSt wird angezeigt).

2. Bestatigen Sie den Vorgang und die Meldung rSt blinkt. Die gemessene Temperatur wird ange-
zeigt.

HAUPTFUNKTIONEN
Anzeige des gewiinschten Wertes

1. Driicken Sie kurz auf die SET-Taste, und auf dem Display wird der gewiinschte Wert angezeigt.
2.Um zur aktuellen Temperatur zurlickzukehren, driicken Sie erneut kurz auf SET oder warten Sie

Andetr U R Wert eines beliebigen Parameters

2026-01-26 16 www.rmgastro.com
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5. Driicken Sie die SET-Taste, um den Wert zu speichern und zum nachsten Parameter zu wechseln.
Beenden: Driicken Sie die Tasten SET und 4 gleichzeitig oder warten Sie 15 Sekunden.

HINWEIS: Der neue Wert wird in beiden Fallen gespeichert.
Das verborgene Menu enthalt alle Gerateparameter
Das versteckte Mend aufrufen

1. Rufen Sie den Programmiermodus auf, indem Sie die Tasten SET und ¥ 3 Sekunden lang driicken (die
Leuchten % und # blinken).

2. Wenn der Parameter auf dem Display erscheint, halten Sie die Tasten SET und " fiir weitere 7 Sekunden
gedruckt.

Es wird die Meldung Pr 2 angezeigt und sofort der Parameter Hy.
Sie befinden sich nun im verborgenen Menii

3. Wahlen Sie den gewlinschten Parameter.
4. Driicken Sie die SET-Taste, um den Wert anzuzeigen (nur # blinkt jetzt).
5. Verwenden Sie die Taste 4% oder ', um diesen Wert zu dndern.

6. Driicken Sie die SET-Taste, um den neuen Wert zu speichern und mit dem nachsten Parameter fortzufah-
ren.

Beenden: Driicken Sie die Tasten SET + 4% oder warten Sie 15 Sekunden lang.

Wie verschiebt man einen Parameter aus dem verborgenen Menti in die Liste der ersten Ebene und umgek-
ehrt?

Jeder Parameter, der sich im HIDDEN MENU befindet, kann durch Driicken der Tasten SET und *F entfernt
oder in die Liste "FIRST LEVEL" (Benutzerliste) aufgenommen werden.

Wenn sich ein Parameter aus dem HIDDEN MENU in der Liste der ersten Ebene befindet, ist der Dezimal-
punkt aktiviert.

Tastatursperre

1. Halten Sie die Tasten 4% und f gleichzeitig fiir mindestens 3 Sekunden gedriickt.

2. Es wird eine POF-Meldung angezeigt und die Tastatur ist gesperrt. Es ist nun moglich, nur die gewun-
schten Einstellungen zu iberwachen

werte oder die aufgezeichnete Mindest-/Maximaltemperatur.
3. Wenn eine beliebige Taste langer als 3 Sekunden gedruckt wird, wird eine POF-Meldung angezeigt.
Die Tastatur wieder entsperren

Halten Sie die Tasten 4% und "f gleichzeitig fiir mindestens 3 Sekunden gedriickt.

Kontinuierlicher Zyklus
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Wenn die Abtauung nicht in Betrieb ist, kann durch Driicken der Taste A fiir mehr als 3 Sekunden ein
Dauerzyklus gestartet werden.

Der Kompressor arbeitet in einem kontinuierlichen Zyklus gemafR Par. "CCt". Er kann vor Ablauf der einge-
stellten Zeit durch Driicken der Taste wieder gestoppt werden.

2026-01-26
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Hy

us

Ot

0ds

AC

CCt

COn
CF

COF

O
m
Tn

IdF

MdF

dFd

dAds

PARAMETER
Hinweis: Kursiv gedruckte Parameter sind nur im verborgenen Menu vorhanden.
VERORDNUNG

Hysterese: (0,1 bis 25,5 °C / 1 bis 255 °F) Hysterese des Regeleingriffs flir den gewiinschten Wert.

Der Verdichter startet, wenn die Temperatur auf den gewlinschten Wert plus Hy-Hysterese steigt.
Der Verdichter schaltet ab, wenn die Temperatur auf den gewtinschten Wert fallt.

Minimaler Sollwert: (-50°C bis SET; -58°F bis SET): legt den minimalen akzeptablen Sollwert fest.
Maximaler Sollwert: (SET auf 110 °C, SET auf 120 °F): stellt den maximal zulassigen Sollwert ein.

Thermostat-Raumfuiihler-Kalibrierung: (-12 bis 12 °C, -120 bis 120 °F) Ermoglicht die Kompensation
eines etwaigen Thermostatfuhler-Offsets.

Verzogerung der Steuerausgange nach dem Einschalten des Gerats: (0 bis 255 min) Diese Funktion
wird beim Einschalten des Gerats aktiviert und verhindert die Aktivierung der Ausgange fiir die mit
diesem Parameter eingestellte Zeit.

Minimaler Kompressorzyklus: (0 bis 50 min) Mindestintervall zwischen dem Anhalten und dem Wie-
dereinschalten des Kompressors.

Compressor on time - continuous cycle (fast freeze cycle): (0,0 - 24,0 Stunden, in 10-Minuten-Schrit-
ten) Ermoglicht die Einstellung der Dauer des kontinuierlichen Zyklus: der Kompressor lauft unun-
terbrochen fiir CCt. Er wird z.B. verwendet, wenn der Raum mit neuen Produkten gefuillt wird.

Verdichterstart bei Fiihlerfehler: (0 bis 255 min) Zeit, in der der Verdichter bei einem Fehler des
REG IR AKAEQRUBKS Con=0 ist der Verdichter immer in Betrieb.

WMaleinbeaiiercharGals e dErfiabrs il WARNYNGE WMignDid iV aftainheitarn grandsbevardanl
AeisRa 0 ik Resrasies ThblEBG Wind) B EALD Aklddboepdidhuad graebanpatelbpgeandert werden.

ArfistRedeflngncl = "kifl fen vl CHBREMalanzeige.
ENTWASSERUNG

Abtauintervall: (1 bis 120 Stunden) Legt das Zeitintervall zwischen dem Beginn von zwei Abtauzy-
klen fest.

Maximale Abtaudauer: (0 bis 255 min) legt die maximale Abtaudauer fest.

Angezeigte Temperatur bei der Abtauung: (rt = gemessene Temperatur; it = Temperatur bei Beginn
der Abtauung; SEt = Sollwert; dEF = Meldung "dEF").
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ALARME

ALC
Einstellung des Alarmtyps: (Ab; rE) Ab= absolute Temperatur: die Alarmtemperatur ist
durch die Werte ALL oder ALU gegeben. rE = die Alarmtemperatur bezieht sich auf den Soll-
wert. Der Alarm wird aktiviert, wenn die Temperatur die Werte "SET+ALU" oder "SET-ALL"
Uberschreitet.

ALU
Obere Temperaturgrenze fiir Alarm: (SET bis 110 °C, SET bis 230 °F) Bei Erreichen dieser
Temperatur wird der Alarm nach einer Verzogerung "ALd" aktiviert.

ALLE
Untere Temperaturgrenze fiir Alarm: (-50 °C bis SET, -58 °F bis SET) Wenn diese Temperatur
erreicht wird, wird der Alarm nach einer Verzogerung von ALd aktiviert.

ALd

Temperaturalarmverzogerung: (0 bis 255 min) Intervall zwischen Alarmerkennung und
dAO Alarmsignalisierung.

Alarmverzogerung (Ausschluss) nach dem Einschalten: ( 0 bis 23,5 Stunden) Die Zeit nach
dem Einschalten, in der alle Temperaturalarme ausgeschlossen sind.

i1p DIGITALER EINGANG
|

Polaritat des Digitaleingangs: oP: Digitaleingang wird durch Trennen des Kontakts akti-

viert; CL: Digitaleingang wird durch Schalten des Kontakts aktiviert.
i1F

Konfiguration der digitalen Eingange: EAL = externer Alarm: "EA" wird angezeigt; bAL = Tiir-
kontakt: "Es wird die Meldung "CA" angezeigt; PAL = Druckschalter: meldung "CA" wird
angezeigt; dEF = Aktivierung des Abtauzyklus; LHt = keine Funktion; Htr = Betriebsartum-
schaltung (Kuhlen - Heizen).

hat AUS=nichtin Betrieb

Alarmverzogerung des digitalen Eingangs: (0 bis 255 min) Verzogerung zwischen der Erken-
nung einer externen Alarmbedingung (i1F = EAL oder i1F = bAL) und ihrer Signalisierung,
Verzogerung der Signalisierung der Tiiroffnung (i1F = dor) und Zeitintervall fiir die Zahlung

nPsS der Druckschalteraktivierungen (i1F = PAL).

DIGITANReGOAReEinschaltvorgange des Druckschalters: (0 bis 15) Anzahl der Einschaltvorgange
von  des Druckschalters in Intervallen bis zur Auslosung des Alarms (i1F = PAL)

Der digitale Kontakt kann mit dem Parameter "i1F" fur funf Funktionen programmiert werden.

TURSCMGArL EEHNG’RI%’?I%L%@I?PNS beim Offnen der Tiir: nein, Ventilator = normal, CPr, F_C =
ter schaltet ab

Wenn das Tulrpositionssignal in das Gerat eingegeben wird, konnen die Relaisausgange entspre-
Il?&"ld %erh %Sf&tellten Wert des Parameters "odc" wie folgt geandert werden:

nein, Lifter = kein Kompressor ist betroffen
e e ée_né&ra'li'xmgyggﬁglit%te%gie Einstellung des Sensortyps: PtC = PTC; ntC=NTC

Nach Ablauf des Zeitintervalls (eingestellt durch den Parameter "did") wird der Alarm beim Offnen

ALL GEREINMSKH@R AN (Badasd R erscheint die Meldung "dA" und die Steuerung startet neu. Der
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nicht mehr aktiviert ist.

ERNSTER ALARM (I11F=BAL)

Wenn der digitale Eingang aktiviert ist, wartet das Gerat ein "did"-Intervall ab, bevor es den "CA"-Alarm
meldet. Das Ausgangsrelais fallt ab und der Alarm wird beendet, wenn der digitale Eingang nicht mehr
aktiviert ist.

DRUCKSCHALTER (I11F=PAL)

Erreicht die Anzahl der Betatigungen des Druckschalters wahrend des Zeitintervalls "did" den Wert "nPS",
sowird die Meldung "CA" angezeigt. Der Verdichter wird abgeschaltet und der Regelvorgang wird beendet.

Wenn der digitale Eingang aktiv ist, wird der Kompressor immer ausgeschaltet. Wenn die Anzahl der Akti-
vierungen im Intervall erreicht ist, schalten Sie das Gerat aus und wieder ein und die Steuerung wird neu
gestartet.

ABTAUEN BEGINNEN (I1F=DFR)

Wenn die Bedingungen fiir den Anlauf erfillt sind, beginnt die Abtauung. Nach Abschluss der Abtauung
wird die normale Regelung nur dann wieder aufgenommen, wenn der Digitaleingang gesperrt ist. Andern-
falls wartet das Gerat, bis die sichere Intervallzeit "Mdf" abgelaufen ist.

ANDERUNG DER HEIZ-/KUHLFUNKTION (ILF=HTR)
Mit dieser Funktion kann der Regler von Kiihlen auf Heizen und umgekehrt umgestellt werden.

POLARITAT DER DIGITALEN EINGANGE

Die Polaritat der digitalen Eingange hangt von den Parametern "I1P" ab:
CL =digitaler Eingang wird aktiviert, wenn der Kontakt geschaltet wird
OP =digitaler Eingang wird aktiviert, wenn der Kontakt geoffnet wird

INSTALLATION UND MONTAGE

Das Bedienfeld wird in der Schalttafel in einem Ausschnitt mit den Abmessungen 29x71 mm montiert und
mit einer speziellen Klemme befestigt, die im Lieferumfang enthalten ist. Um die Schutzart IP65 zu erre-
ichen, verwenden Sie RG-C-Dichtungen unter der Frontplatte. Der zulassige Betriebsumgebungstempera-
turbereich flir einen storungsfreien Betrieb betragt 0 bis 60 °C. Stellen Sie das Gerat nicht in Bereichen auf,
die starken Vibrationen, korrosiven Gasen, ibermalligem Schmutz oder Feuchtigkeit ausgesetzt sind. Die
gleichen Empfehlungen gelten auch fiir die verwendeten Sensoren. Sorgen Sie fiir eine freie Luftzirkula-
tion um die Kiihl6ffnungen.

ELEKTRISCHE VERKABELUNG
Die Gerate sind mit einer Schraubklemmleiste ausgestattet, die den Anschluss von Leitungen mit einem
Querschnitt von bis zu 2,5 mm2 ermoglicht.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss der Kabel, dass die verwendete Versorgungsspannung mit den
Einstellungen des Gerats ubereinstimmt. Verlegen Sie die Leitungen von den Sensoren getrennt von den
Netzleitungen, von den Leitungen zu den gesteuerten Geraten und von den Netzleitungen. Achten Sie da-
rauf, dass die maximal zuldssige Last des Relais nicht Giberschritten wird. Wenn eine hohere Schaltleistung
erforderlich ist, verwenden Sie ein geeignetes externes Relais.

SENSORANSCHLUSS

Der Sensor sollte mit der Spitze nach oben montiert werden, um Schaden durch versehentliches Eindrin-
gen von Flussigkeit zu vermeiden.

Um eine korrekte Messung der durchschnittlichen Raumtemperatur zu erhalten, wird empfohlen, den
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Flhler auRerhalb des starkeren Luftstroms zu platzieren. Bringen Sie den Temperaturfiihler flr die Been-
digung der Abtauung zwischen den Verdampferlamellen an der kaltesten Stelle an, an der sich die grof3te
Menge an der Heizung oder an der warmsten Stelle wahrend der Abtauung, um ein vorzeitiges Beenden
der Abtauung zu verhindern.

UBER DIE TASTENKOMBINATION
So programmieren Sie den "Hot Key" vom Gerat aus (Lesen)
1. Programmieren Sie das Gerat mit den Tasten.

2. Wenn das Gerat eingeschaltet ist, den Programmierschliissel "Hot key" einflihren und die Taste driicken,
wird die Meldung "uPL" angezeigt und "End" blinkt.

3. Driicken Sie die Taste "SET" und die Meldung "Ende" hort auf zu blinken.

4. Schalten Sie das Gerat aus, entfernen Sie den Programmierschlussel "Hot Key" und schalten Sie das
Gerat wieder ein.

Hinweis: Die Meldung "Err" wird angezeigt, wenn die Programmierung und Dateniibertragung fehlerhaft
ist. Driicken Sie in diesem Fall erneut die Taste, um die Ablesung neu zu starten, oder entfernen Sie den
"Hot Key" und wiederholen Sie den Vorgang.

So programmieren Sie das Gerat mit dem "Hot Key" (Schreiben)
1. Schalten Sie das Gerat aus.
2. Stecken Sie den programmierten "Hot Key" in den 5-PIN-Anschluss und schalten Sie das Gerat ein.

3. Die Parameter des "Hot Key" werden automatisch in den Speicher des Gerats eingegeben; die Meldung
"doL" wird angezeigt und "End" blinkt.

4. Nach 10 Sekunden startet das Gerat neu und beginnt mit den neuen Parametern zu arbeiten.

5. Entfernen Sie den Programmierschliissel "Hot Key"...

Hinweis: Die Meldung "Err" wird angezeigt, wenn die Programmierung und Datenibertragung fehlerhaft
ist. In diesem Fall muss das Gerat

aus- und wieder einschalten, wenn Sie den Schreibvorgang neu starten wollen, oder die "Schnelltaste"
entfernen und den Vorgang wiederholen.

ALARMSIGNALISIERUNG

Berichterstattung | Ursache Ausgange
P1 Ausfall des Thermostatfiihlers Je nach den Einstellungen der Parameter
Con und COF
HA Oberer Temperaturalarm Ausgang unverdndert
LA Untertemperaturalarm Ausgang unverandert
dA Tiren 6ffnen Wiederanlauf von Kompressor und Geblase
"EA" Externer Alarm Ausgang unverandert
"CA" Schwerwiegender externer Alarm Alle Ausgénge aus
(i1F=bAL)

BEHEBUNG DES ALARMZUSTANDS

Der Sensoralarm "P1" wird einige Sekunden nach dem Auftreten aktiviert. Die Deaktivierung erfolgt nach
kurzer Zeit, wenn die normale Sensoraktivitidt wiederhergestellt ist. Uberpriifen Sie vor dem Austausch
des Sensors zunachst die Verdrahtung. Die Temperaturalarme "HA" und "LA" werden automatisch de-
aktiviert, wenn die Temperaturen wieder normal sind oder die Abtauung beginnt. Die Alarme "EA" und
"CA" (i1F=bAL) werden sofort deaktiviert, wenn der Digitaleingang deaktiviert wird und der Alarm "CA"
(i1F=PAL), wenn das Gerat aus- und eingeschaltet wird.

Reinigung und Wartung
Halten Sie das Gerat sauber. Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose (verwenden Sie
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keinen starken Wasserstrahl und versuchen Sie nicht, den Reif von den Ablagen mit verschiedenen Wer-
kzeugen zu entfernen. Verwenden Sie ein mit einer Losung aus warmem Wasser und Spiilmittel getranktes
Tuch. Wischen Sie trocken.

Wenn Sie unverpackte Lebensmittel im Gerat aufbewahren, empfehlen wir eine vollstandige Reinigung
und ein wochentliches Abtauen, um Bakterienwachstum zu verhindern.

Bei der Lagerung von verpackten Lebensmitteln muss mindestens einmal im Monat eine vollstandige Re-
inigung und Abtauung erfolgen. Die tagliche Reinigung der auf3eren und inneren Tiirdichtungen wird emp-
fohlen.

Reinigung des Verfllssigers

Reinigen Sie den Verfllssiger monatlich mit einem Staubsauger oder einer Biirste. Reinigen Sie immer bei
ausgeschaltetem Gerat. Tragen Sie bei der Reinigung Handschuhe, um maogliche Verletzungen zu verme-
iden.

Warnung:

Ein verschmutzter Kondensator beeintrachtigt die Funktion des Gerats (verringert seine Leistung und
erhoht die Energieverluste).

Instandhaltung der Kiihlkammer

Lassen Sie den Kuhltisch einmal im Jahr von qualifiziertem Personal tGberpriifen. Alle Reparaturen oder
der Austausch von Teilen mussen von einer qualifizierten Person durchgefiihrt werden.

Stellen Sie keine niedrigeren Temperaturen als die vom Hersteller angegebenen ein, es konnte zu Schaden
am Verdampfer kommen!

Vergewissern Sie sich vor dem Befiillen des Gerats, dass es die Betriebstemperatur erreicht hat!

ALLE EINSTELLUNGEN AN DEN BEDIENELEMENTEN MUSSEN BEI VOM STROMNETZ GETRENNTEM GERAT
VORGENOMMEN WERDEN. WENN DIESE BEDINGUNG NICHT ERFULLT WERDEN KANN, IST MIT AUSSER-
STERVORSICHT ZU ARBEITEN.

8. REINIGUNG UND WARTUNG

Es wird empfohlen, das Gerat mindestens einmal im Jahr von einem Fachkundendienst tiberpriifen zu las-
sen. Alle Eingriffe am Gerat diirfen nur von einer qualifizierten Person durchgefiihrt werden, die fiir solche
Arbeiten autorisiert ist. ACHTUNG! Das Gerat darf nicht mit direktem oder Hochdruckwasser gereinigt
werden. Reinigen Sie das Gerat taglich. Eine tagliche Wartung verlangert die Lebensdauer und Effizienz des
Gerats. Schalten Sie immer die Hauptstromzufuhr des Gerats aus. Reinigen Sie die Edelstahlteile mit einem
feuchten Tuch und einem Reinigungsmittel ohne grobe Partikel und wischen Sie sie trocken. Verwenden
Sie keine abrasiven oder korrosiven Reinigungsmittel. Achtung! Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen,
mussen alle Schutzfolien von den Oberflachen entfernt werden. Anschliel3end reinigen Sie das Gerat griin-
dlich mit Wasser und einem Geschirrspilmittel und wischen es mit einem feuchten Tuch ab. HINWEIS Die
Garantie deckt keine Verbrauchsteile ab, die dem normalen Verschleil3 unterliegen (Gummidichtungen,
Gliihlampen, Glas- und Kunststoffteile usw.). Ebenso gilt die Garantie nicht, wenn das Gerat nicht gemal
der Anleitung - durch einen autorisierten Techniker nach entsprechenden Normen - installiert wurde oder
unsachgemal behandelt wurde (Eingriffe in die interne Technik usw.) oder von ungeschultem Personal
und entgegen der Bedienungsanleitung betrieben wurde. Die Garantie deckt auch keine Schaden ab, die
durch Naturgewalten oder auldere Einwirkungen verursacht wurden. Zweimal jahrlich ist eine Kontrolle
durch den Kundendienst erforderlich. Geben Sie Transportverpackungen und Gerate nach Ablauf
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ihrer Lebensdauer gemafR den Vorschriften zur Abfallentsorgung und zur Entsorgung von gefahr-
lichem Abfall ab.

2026-01-26 24 www.rmgastro.com



